
  

 

 Speisen und Getränke 
 

Zu den Zusatzstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir unser Verpackungsmaterial berechnen. 

Mit der Kuckucksuhr markierte Gerichte gibt es nicht in der Zeit von 14:00 Uhr – 17:30 Uhr. 



Suppen und Vorspeisen 

 

 

 

 
 
 

Salate 

 
Großer bunter Salat 

Blattsalate, Tomate, Gurke, Paprika, Möhrenstifte mit Vinaigrette oder Joghurtdressing 
 

Wahlweise mit... 
 
gebackenem Camembert       18,90 € 

geräucherten Lachsscheiben      23,30 € 

zart gebratener Hähnchenbrust      19,90 € 

gebackenen Falafel Bällchen      17,90 € 

 

Zu unseren Suppen und Salaten reichen wir Baguette 

 

Vegetarische Küche 
 
Ungarisches Kartoffel-Gulasch      18,50 € 
mit Möhre, Paprika, Kirschtomaten, Bulgur und Schmand 
 
 

Selbstgemachte Semmelknödel      18,90 € 
an Pilzen in Sherry-Rahm mit einem kleinen bunten Salat 

 
 
 

Ammerländer Aalrauch   8,70 € 
Rahmsuppe nach alter Tradition 
mit feinen Rauchaalfilets 
und Sahnehaube 
 

Mockturtle    7,60 € 
der deftige Klassiker 
dunkel gebundene Suppe 
mit herzhafter Einlage 
 

Hausgemachte Hühnersuppe  7,30 € 
mit Eierstich und Einlage 
 

Hausgemachte Tomatensuppe  7,30 € 

Kleiner bunter Salat    4,90 € 
frische und angemachte Salate 
mit Joghurtdressing 
 

Halber Räucheraal filiert  17,10 € 
gereicht mit Butter, 
Sahnemeerrettich und Brot 
 

Holländische Matjesfilets  12,80 € 
serviert mit Zwiebelringen, Butter, 
Hausfrauensauce und Brot 
 



 

Brot und Vesper 
 

Unser Ammerländer Schwarzbrot mit guter Butter 
wahlweise belegt mit…. 

 
 
Ammerländer Schinken       12,40 € 
 

Ammerländer Mettwurst        9,80 € 
 

Ammerländer Leberwurst        9,60 € 
 

Ammerländer Käse        10,30 € 

 
 
 
 
 
 

oder allens tosamen as… 
 

“Hausplatte Fährkroog“ 
 

mit Schinken, Leberwurst, Mettwurst und Käse 
gereicht mit Brot, Butter, Gewürzgurke und einem Weizenkorn 

 
19,80 € 

 
 
 
 
 
 
 

Warm un Kold        15,70 € 
gewürfelter Schinken auf mit Butter bestrichenem Schwarzbrot 
mit zwei Spiegeleiern und Gewürzgurke 
 
 

Bockwurst         11,80 € 
mit Bratkartoffeln und Spiegelei 

 

  



 

Rustikal und Deftig 
 
 
 

„Fährkroog-Spezial“ 

 
deftige Bratkartoffeln mit zwei Spiegeleiern oder Rührei 

dazu gewürfelter Schinken und Gewürzgurke 
 

16,50 € 

 
 
 
Ammerländer Bauernfrühstück      16,80 € 
goldgelbe Bratkartoffeln in Rührei 
belegt mit Schinken, Mettwurst und Spiegelei, 
dazu eine Gewürzgurke 
 

Hausmacher Sülze        16,30 € 
mit Remouladensauce, 
Gewürzgurke, Zwiebelringen und Bratkartoffeln 
 

Ammerländer „Manslü“       25,90 € 
drei zarte Schweinemedaillons 
serviert mit Kräuterbutter und Bratkartoffeln 
dazu wahlweise rote Bete und Kürbis 
oder Speckbohnen 
 

Ammerländer „Fronslü“       24,90 € 
Zarte Hähnchenbrust gebraten 
serviert mit Kaisergemüse und Bratkartoffeln 
 

Saftiges Rumpsteak 220 g       32,50 € 
medium gebraten 
mit grünen Speckbohnen,  
Kräuterbutter, geschmorten Zwiebeln, 
hausgemachter Pfeffersauce und Bratkartoffeln 

 

  



 

Ammerländer Smoortaal 
 

(Aaleten, ad dat fröher all wesen is) 

 

Utklamüsterung 
 

1. Klock un Gedöns an `ne Hann´ af un bi Sied packen 
2. Een ut`n Löpel drinken 
3. Du söckst Di een Aal van de Platt ut 
4. Een ut`n Löpel drinken 
5. Van de Bedeenung wiesen laten, ad dat hört 
6. Den Aal aftrecken 
7. Den Aal in beide Hann nehmen un von Koppend na`n Stert to afbieten 
8. Aal ümdreihen, dat sülbige up de anner Sied 
9. Hann` över´n Teller hollen un mit Korn afspölen 
10. Een ut`n… du weetst al 

 

Geiht wat scheeve, hölpt wi Di ut de Bedroille 
(utbenahmen dat drinken) 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 
 

Ganzer geräucherter Aal filiert 
mit Sahnemeerrettich, Rührei und Bratkartoffeln 

 
29,40 € 

 

 

Der Preis befindet sich an jedem  
einzelnen Aal. 

 
Unsere Aale beziehen wir ausschließlich von der 

Aalräucherei Friedrich Bruns. 



 

Fisch und Meer 
 
 
Holländischer Matjes       17,90 € 
mit Zwiebelringen, Hausfrauensauce und Bratkartoffeln 
 

Bismarckhering Filets       17,90 € 
an Hausfrauensauce mit Zwiebelringen, 
roter Bete und Bratkartoffeln  
 

Heiß geräucherter Stremellachs      23,90 € 
warm serviert mit Sahnemeerrettich, Bratkartoffeln 
und einem grünen Salat mit Zitronen-Joghurtdressing 
 

... oder nur mit Brot, Butter und Sahnemeerrettich   18,90 € 
 

Marinierter Brathering       17,90 € 
mit Zwiebelringen, roter Bete und Bratkartoffeln 
 

Frische Nordseekrabben       24,50 € 
mit Schwarzbrot und Butter 
 

Frische Nordseekrabben       26,80 € 
auf Schwarzbrot mit Butter und zwei Spiegeleiern oder Rührei     
 

Fischerfrühstück        29,20 € 
frische Nordseekrabben 
mit Spiegeleiern oder Rührei und Bratkartoffeln  
 

Filet vom Seelachs        24,70 € 
gegart an einer Weißwein-Sahnesauce 
dazu Salzkartoffeln und einem leichten Salat 
 

Zander-Filet         26,10 € 
mehliert gebraten mit gefülltem Räucherlachsröllchen, 
Buttersauce, Salzkartoffeln und einem leichten Salat 
 
 

 
 

Röökerfisch ut Twüschenahn 
geräuchertes Forellenfilet, Aal Filet, Stremellachs, 

gereicht mit Sahnemeerrettich, Rührei und Bratkartoffeln 
 

28,20 € 
 
 



Dessert 
Traditionell Ammerländer Rote Grütze 
mit Sahne          6,40 € 
mit Vanillesauce         7,40 € 
mit Vanilleeis und Sahne        8,40 € 
 
Eis und heiß 
Vanilleeis mit heißen Kirschen und Sahne      8,70 € 
 
Birne Helene 7,80 € 
Birne mit einer Kugel Vanilleeis 
Schokoladensauce und einem Tupfer Sahne 
 
Gemischtes Eis 6,70 € 
Vanille-, Schoko- und Erdbeereis mit Sahne 
 
Ostfriesenbecher 8,50 € 
Vanilleeis mit Rumrosinen und Sahne 
 
 
 
 

För de Lütten 
Dat blifft ok för de Lütten! 

 

Vielen Dank für Ihr Verständnis, 

dass diese Gerichte NUR den kleinen Gästen vorbehalten sind! 

 
 
Hähnchennuggets         10,50 € 
mit frittierten Erdapfelstäbchen oder Stampfkartoffeln 
 
Fischstäbchen          9,50 € 
mit Stampfkartoffeln und einem Spiegelei 
 
Hähnchenbrust         11,80 € 
natur gebraten mit frittierten Erdapfelstäbchen 
 
Ketchup/Mayonnaise         0,60 € 
 

 


